TURECKE RECEPTY - RECEPTOVA KARTA

PALIVA OMACKA

Krémova Cervena paliva ke kebabu na majonézovém zakladu s keCupem, hofcici a chilli. Drzi v dirimu, nevytéka.
Nevari se. Skladovani: uzavieng, 4 °C, 4 dny.

sunovmv domacnost 4 porce - gastro 1 kg~ 33 porci po 3049
SUROVINA DOMACNOST GASTRO 1KG
Majonéza 150 g 450 g
Kecup nebo raj¢atovy protlak 100 g 300 g
Horcice (plnotucna) 11zice 60 g
Pul biber (chilli viogky) 1-2 Izicky 55;‘35 g podie
Sladka paprika mleta 11zicka 15¢g
Paliva paprika mleta V2 IZicky 10 g
Citronové Stava nebo ocet 11zicka 25 ml
Sal / cukr Spetka /2 1zicky 6g/10g
Voda (jen na ziedéni) dle hustoty 50-100 ml
POSTUP 5 minut + 1 hodina v chladu
n Majonézu, ke&up a hof&ici vyslehat dohladka. Vmichat pul biber, sladkou i palivou papriku, citron,
sUl a cukr. Podle potfeby zfedit vodou.
1 hodinu v chladu - chilli se rozvine, oméacka n Dochutit soli a citronem.
zhoustne.
KEBABARNA
DAVKA & NAKLAD PRAVIDLA
Porce Izici 30 g - z 1 kg 33 porci Sila chilli prvni den roste - michat na mirngjsi stranu
Food cost na porci=3 Ké V chladu vydrzi 4 dny
Dvé verze: paliva(20 g pul biber)- extra paliva (35 g + Na listek: paliva (3, 10)
10 g palivé papriky)

PRIV vejce - IR I'RIUM horcice. Gramaze orientacni.

RECEPT ONLINE + DALSi TURECKE RECEPTY

onerfood.cz/turecke-recepty/paliva-omacka ONER FOOD
Suroviny v gastro baleni: pul biber, paprika 1kg, majonéza, kecup, velkoobchod pro g a;:;ﬁ a

horcice




